c~

image conseil

REVUE DE PRESSE

APPELATION COTES DE PROVENCE PIERREFEU

¥’ P77

COTES DE PROVENCE

piecrefeu

vins de
pf JVEILNCE



.\

image conseil

REVUE DE PRESSE 2016

Presse écrite

Presse écrite régionale quotidienne
Var Matin
e 28/03/2016: « 'L'appellation intense’ primée a Paris »
e 08/04/2016 : « Pierrefeu, un concentré d'arémes au long cours »

Médias du web

Presse Agence
e 06/04/2016: « Cuers / Présentation du Millésime 2015 de I'Appellation Cotes de
Provence dénomination Pierrefeu le 7 avril 2016 »
e 07/04/2016: « Pierrefeu / L'appellation ‘Cotes de Provence Pierrefeu’ dévoile son rosé
millésime 2015 »
e (09/04/2016: « Pierrefeu / Cotes de Provence Pierrefeu : ‘Le rosé millésime 2015 est une
année exceptionnelle’ »

Le Var des Gastronomes
e 11/04/2016: « Appellation Pierrefeu : 3 rosés Millésime 2015 a découvrir »

Email Gourmand
e 11/04/2016: « Millésime »

Radio

France Bleu Provence
e (09/04/2016: Interview de Audrey Baccino
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Parutions a venir

Articles a paraitre

Edition Varoise — Article prévu le 2 mai 2016
Métropole Var

Mira Magazine — Fin mai (édition de I'été)
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T'es sérieux
la?

Confucius 3 dit : « Chossis-
204 un trovol gui te ploft et
tu ne trovailleros plus un

Linstantané

« Lappellation intense »
primée a Paris

Située entre les retiels du massi des Maures, les pla-

teaux calcatres du Centre Var et la Médnterrande,
200 Gul couvre douze Com-
munes autour de Plerreleu

mlpw*um» . Lo st « Appells-
£l Xhomet, deux) L heu- tion » deputs
@\, le proget de lod visant & 2013 Elle a remporté
réformer le code du travaid quatre médaliles au Xon-
a été amendé par le Con- cours agricole de Parts
seil des ministres. Belle dont une d'or ([Cuvée Eva-
passe dans les vingt-deux sion, Domaine Lolbice &

s'emballer

passer en France, cest
comme au rugby. Pour
avances,  vous le rappedle.
on donne en arriere. £t le
balion est dans bes matns
du capltaine, va-t-H cher-
cher les dcarts sur les cotés
pout percer L dddernse, ten-
ter un coup de pied su-des
sus de la ligne adverse?
Ochhhh outitl, ¢a, c'est trés
trés blen jowé. Quelle
extraordinaire démonstra
tion de puissance. Le gou-
vernement aplatit entre les
poteaus. Cest formidable
Pardon, je dérape. Clest
que jeudi, pendant gu'a
Parts, El Khomel défendait
$00 teate, version deux, 3
Toulon, Jonny Wiltkinson,
Fancien demi d'ouverture
Su RCT, faisait le paraliéle
entre bien-éire et perfor.
mance dans le cadre de Vor
Up, le rendervous de
Ventreprenariat organisé
par 'Union patronale du
Var Désolie, mats entre les
valeurs développées pas (e
grand rugbyman et toutes
les conneries quion entend
autowr de La Lol X Khomnr,
f¥ cholss. Reviens Jonivy |

but du mois d'avril.

:Stages pour étudiants via UAfuzi

Aprés quatre mots de travadl et de multiples rencontres entre dudiants
de I'UT de Towlon et chets dentreprise, Var Stages est né ! Var Stages,
c'est wne plateforme qui met en Ben les 500 entreprises de (Afuzi (la
2000 de commerces de Toulon o5t} et les 10000 étudiants de Toulon

Puget-ville). Le millésime
2015 sera présenté au dé-

pliter des places au cl Gekkoo £

production d'électricité uns

Gekkoo Energy, en lice pour
devenir la startup de 'année

Un 1o 100 3 viser et le vote quotidien du public pour grap-
S2art-up 0-
phipolitaine, 3 é1é sélectionnée par le magazine collaboratit
des startups Bonyour 'idée pour participer au challenge » Star-
tup de Lannde 2016 ». Aved 504 programmes permettant la

utitisation &'énergies &
et de fagon avtonome |
(habitat, transport, indus. | g
triel_), peut-elie espérer
convainere le jury et le po-
blic et ainsi se démarguer
des centaines d'autres con-
currents ? Réponse début
avril A L clé : une aide I
nanciéte el une exposition
certaing.

La Garde sépards par moins de 3 km. « Clest wn ounil de rop-

A entre les eties

e

mduumlmum qui s appuse sur un fogo
doté d'ume forte empreinte locale, gratust doc-
©és pour les étudiants et les entroprises vio l¢
site internet de UAfuzi : wwweafuzi fr. Le pari sor
rmammmemkmmvb

coletlo fi dep éen

el

k\msmmwmﬂhﬂ
gle et didées », assure le président de TAfuzi Phi-
|| lippe Bartier. Une convention est en cours de

EDF
et la CGPME
partenaires

Consells, services, précont
sations, solutions.. La
CGPME et EDF ont signé un
accord de partenatiat 30
service de la qualité éner.

gétique jeudi sur le stand
de FUPY, au salon Var Up,
& Toulon. Les deus entités se approthent pow accomps-
Nmmdmhmmmﬂ
leurs démarches de dével ble. EOF Com-
merce Méduterrande s'engage 3 apporter son expertise
aux Varoks adherents b Lo CGPME souhaitant optimiser
beur réduire lewr emp

leur perts getiG

go ot ™

(Mhotes F8. C.L et DR)
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Les temps forts

Mercredi 30 mars Jeudi 31 mars Vendredi 1* avril pénaliseront leurs affawes.  workshops spéciatises dans  Forum das jobs d’été
| BRIGNOLES | Rester en bonne santé et ies technologies Apache Le Bureau Information

m m Qussl un goge de pévenniné  Spark, Cassandea et Apache

Concrétisation Les Entretiens de Nice Blen-étre économique », explique Drifl. Plus un tetour

d'un entretion Les Entretiens de Nice LUPV Brignoles et Sabine  Sabine Ghys. deapériences sur Hadoop,

Lo pép dentreps au CUM pour Chys vous donnent de ROV be 1 aeld b TURY e Bogroier  Drudd et ces mémes.

CréACannes propose un une conférencedébat avec  nouwesu rendezvous pour  deltalhX

stedier-conférence sur le les professeurs de 'Edhec prendre woin de vous. Aens 020468 20 Les Tech Events alllent

théme : » Concrétisation Business School autour du  Vingt minutes pour se training personnalisé,

d'un entretien ». protectionnime détendee animées pae une  Jeudi 7 avril partage dexpeéry -

Seront abordés les aves Inteligent. Quelle efficacité  sophrologue relationnelie networking

chronologiques qui pour quelies meswres ! Des  « Les trovedlleurs non- m Compuas Sophatec De 114300 20

égrsent cet X styves p desfaits.  soloniés foot souvent passer  Big Data A st cbisguoe

A U bt i 11, avenor Marcr- T 18 henrrt 4 20 bt la sonté & de lewr T Valley organise un de 'économie toute La

Chester 3 s Boca g prasiae e entreprise ovent lo lewr Au Tech Event sutowr dutig  Jeudi 21 awril i dgpasedoig

L Gy ) w00 s ph point de prendre des risques  Data le jeudi 7 awril Au web, onglet Economie.
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Pierrefeu, un concentré
‘aromes au long cours

Le millésime 2015 de I'appellation cotes-de-provence-pierrefeu, dévoilé hier, s'annonce
comme exceptionnel. On vous explique ce qui rend ses vins si gourmands et généreux

o plus simple, pour compren-
Ldu‘, et d'y aller. Tout en

haut du village de Pierrelen
par la petite roule gui monte
Jasqu'h la chapelle SaimteCroix LA
depuls L table d'orlentation, le ter
roir se hume. L'histoire de Uappel-
lation s'étend sous nos yeux. On
comprond mbeux e discours du vi
goeron, of cebal de Maenologue qul
parient de la « puissance « ¢f de la
« lorce « des vins de Plerrefeu
Plusieurs représentants des 27 do-
makes o quatre caves coupérath
ves de association des vignerons
de Cuors-Plerreicu-Puget-Ville
Ctadent réunds bier autour de la peé-
sidente Suzanne Dezaunay, et de
son viceprésident Alain Baccino
Au Mas du Limgousto, geelques sa
vants mariages culinaires avaient
4td imaginds pour Hlustrer ln pré
sentation technigue des rosés
2015
Quiestcr qui rend ces vias sl spé
ciligues T Quelles utilisations sont
recommandées ? Comment les dé-
couvrir 7 Sulvez les guides
M
im e

. e,

Mas du Ling

Une question de géographie

rons de

Suzanne Dezaunay, la présidente des vi-
Grerons, raconte volontiers qu'en éte, « ley
vignes sont rafraichies por le petit vent frol
de 11 heures ». Cet alr maritime, doss ot
léges, passe au-dessus des feuilies

De g. & d. le chef Pascal Bonamy, Audrey Baccino, aenologue, Alain Baccino et
Suzanne Dazaunay, vice-président et présidente de l'association des vigne-

pherrefeu : force of caractére permettent le
mariage avec des mets et romages » forte
personnalité. Mindralité et subtitité en

font un trés bon accompagnateur de plats

fins. Complenité et opud tut offrent

un brumisatewr antl-déssechement
£n hiver, les barres de Cuers protégent le
terroir dis gel. « On e3¢ dans un coulioir en-
tre terre ef mer », sourit Audrey Baccine,
anologue. « Clest un beow terrols, gud
domne un vrad vin de terre. On o un reisin
qud orrive & bonne moturité et qui donne
wne beile concentration, wne belle puts-
100CE € DOwhe.

La wpécificité geographique de Fappells-
ton, entre les refiefs du massif des M

Fétofte witfnante pour sallier ovec des g
blers parfurmés et divers produits du ter.
roir frangais.

Le chef du restaurant hyéroks La Colombe,
Pascal Donamy, amatewr de Cuisine aviatl-
que, 3 imaginé une betle alchimie gu'il

proposera pour la huitiéme édition des 8a-

lades Qourmandes en terroir Plerrefeu des
25 0 22 mat : une salade de papaye verte
et des brochettes de poulet saté accompa-

ot les plateauns calcaires de Ly Méditerra-
née, oflre 1108 champs despression au

5 les vins de lappell te-de-
provence-prerreleu.
M € ok v e peevien

Quil dit concentration dit
palette aromatique « On o
de la péche de vigne, du
pomilo, de la framboise,
des pents frants rouges « ex
pose Richard Bertin, aeno-
logue au sein de Vappelia-
thon, « On ressond trés bien
& trame commune des viny
de Merrelen Ce qui fes ca
racidnse. ¢ 'esl [Egumbive.
avec un pew de fomm »

Uautre caractéristique des
vins de Prerrelew, sefon Au-
drey Baccino, également
wnologue. « o soaf surtoul
ces bowches fowt en ron
dewr, ot en puissance,
avec de ey belles lon
gueurs. Des bouches trivy
shruc lurdes quel peemetient
des associations avee des
mets relecés. voire épicéy

Photos etene Do Santes)

La puissance en bouche

o un fromage puissant Un
SamtNechme, (a ne va pas
lui faire pewr. uu pierre-
ku -

Le millésime 2015 olfre des
concentrations tellement
mportantes que les vins

Quelques
chiffres

® 12 communes
couvrent appellation
tertoir qui v étend de
Carnoubes au Pradet, en
passant par Collobridres,
Cuers, La Cra,

La Faribde, La Garde,

La Valette, Carguevranne,
Prorrebeu, Puget Ville

1 Solluts Pont

®90/10
90 % do rose,
10 % de rouge.

¥ 31 adhérents

peavent tenir plus long
temps gque ba plupart des
rosés. Les vignerons ne se
focalisent cependant pas
sur cet aspect Ce qui b
porte, ¢'est de falre un vin
de caractire

Une marge de développement

« On o chotsd de rester sur
des petits volumes »
annonce Alain Bacono, e
prisident de Fassoctation
dey vigrevons de Cuers-
Prerredew Puget-Ville « (¢
groupe trevarlle ouourd hyl
pour ko gtnérotion Saprés. »
Les profesnionnels de
Tappellaton ont been ervie

de grandir, de se faire
connaitre, mals pay trop
vite. Dix ans de travad, de
2003 3 2013 pour obtenw
woe dENOmsnation
geographigue
complémentaire, (3 mérite
de se poser Cng minyutes.
Le potentiel classé de
Cappellation nest pas

encore exploite 3 100 %
Ce qui laisse ume marge de

bruaguerie « [appellotion
o cavactirisée por
Lamdition ef les valeurs des
vigrerons gui ke cultivent »,
nante La ey idente
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CUERS / Présentation du Millésime 2015 de I'Appellation

Cotes de Provence dénomination PIERREFEU le 7 avril
2016

Written by La rédaction. Posted in LES NEWS DE PACA, VAR

28

CUERS / L'association des Vignerons de Cuers - Pierrefeu ~ Puget-Ville présente le Millésime 2015 de I'Appellation Cotes de Provence dénomination
Pierrefeu.

“L'Appellation Intense”

Jeudi 7 avril 2016 a 14h30

Au Mas du Lingousto

934, Avenue Henri et Engénie Majastre
83390 CUERS

En présence de

Suzanne DEZAUNAY,

Présidente de |'Association des Vignerons de Cuers - Pierrefeu — Puget-Ville
et
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PIERREFEU DU VAR / L'appellation « Cétes de Provence
Pierrefeu » dévoile son rosé millésime 2015

La rédaction LES NEWS DE PACA, VAR

M@

PIERREFEU DU VAR / Une année exceptionnelle ! Particuliérement gourmand et généreux, 2015 est un millésime d’exception.
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1s gourmandes que les années précédentes, généreuses en bouche, ces ¢
s et de petits fruits rouges. D'abord amp!

e vignes, d'agrur
ronds puis frais, grac

tére minéral. Cette
dénomination de terroir Pierrefeu en rosé, se démarq

par des ches gourm

Le millésime 2015 fait la part belle 4 I'opulence, la fraicheur minérale et |a richesse aromatique

L'alchimie des trois « péles d’expression » du millésime 2015



LES COTES DE PROVENCE PIERREFEU
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autorisé pour le vin rosé autorisé pour le vin rouge

La qualité remarquable du millésime 2015 exprime sa richesse au travers de trois champs d’expression

FORCE ET CARACTERE
Les vins sont puissants et généreux, aux typicités marquées d'agrumes, de péche jaune, d'abricot et de pamplemousse rose. Proposant une belle
structure et de la longueur en bouche, ils se marient, notamment, 2 |a perfection avec des fromages de caractére

MINERALITE ET SUBTILITE

Marquée dés |'attaque en bouche par une fraicheur minérale saline, la dégustation du millésime 2015 dévoile des touches subtiles d’agrumes, de fruits
de la passion et d'anis. Ce nectar accompagne a merveille des plats fins, tels que les poissons crus ou les mousses de légumes printaniéres

COMPLEXITE ET OPULENCE

Plus que jamais, la cuvée 2015 se caractérise par la présence importante de fruits rouges. Révélant des senteurs d'épices et de confiserie, les vins
sont charnus et gourmands. Ils mettent subtilement en valeur foies gras sur pain d'épices, gibiers aux aromates parfumés et autres produits issus du

terroir frangais

L'appellation Cotes de Provence Pierrefeu : une typicité et des qualités uniques

r"

Bénéficiant de 'influence de la mer et protégés des fortes gelées matinales grace aux Barres de Cuers, les raisins des vignes du territoire de
I'appellation Cétes de Provence Pierrefeu sont d'une qualité sanitaire exceptionnelle

Offrant des robes aux couleurs pastel trés lumineuses, ils évoquent des nuances de rose saumoné, péche, mangue et pomelo trés clair. Le nez de ces
vins généreux est expressif et complexe Evoquant des senteurs trés fruitées (fraise et péche), ils possédent des touches de fruits exotiques (banane,
litchi, fruits de la passion) et d'agrumes. Cette trés large palette aromatique est complétée par des senteurs d'épices et de parfums spécifiques qui
rappellent le menthol et I'anis

Les vins de cette appellation livrent des bouches pleines, amples, avec une belle tenue en longueur. Au final, une impression de fraicheur minérale
saline persiste et révéle la gourmandise de leurs fruités

Une des grandes qualités et spécificités des vins de cette appellation est de pouvoir accompagner avantageusement des mets gourmands et
gastronomiques a la francaise, autant que des recettes « cuisines du monde » et des tapas variés en apéritif



Une appellation lovée dans un écrin de verdure

L'appellation Cétes de Provence Pierrefeu s'étend entre les reliefs du Massif des Maures, les plateaux calcaires du Centre Var et la grande Bleue - la
Méditerranée. Elle se love dans un véritable écrin de verdure. Lorsque vous descendez la route du Luc vers Toulon, le panorama laisse découvrir un
paysage d'exception. Entre les contreforts des Maures et les Barres de Cuers, ce territoire d’une beauté exceptionnelle accueille généreusement
I'appellation Pierrefeu : on trouve des riviéres, des bosquets, des collines et des reliefs trés doux. Le paysage est vert, bucolique et s'étend sur 12
communes : Carnoules, Carqueiranne, Collobriéres, Cuers, La Crau, La Farléde, La Garde, La Valette, Le Pradet, Pierrefeu, Puget- Ville et Solliés-Pont.

Un territoire 2 la géologie riche

Le territoire de Pierrefeu bénéficie d’une richesse et d'une complexité unique, grace & |'alchimie de trois types de sols :
- les sols argilo-calcaires des Barres de Cuers,

- le schiste des Maures

- et les gravoches de la vallée.

Un climat local sain et ensoleillé

Bénéficiant d'une double influence méditerranéenne et continentale, le terroir de |'appellation Pierrefeu jouit d'un micro-climat : des températures
estivales élevées mais tempérées par la brise de mer les aprés-midi les plus chauds, permettant d'obtenir des raisins d'une qualité sanitaire
exceptionnelle ; des hivers généralement peu rigoureux, excepté certains jours de mistral ol le ressenti de |a température peut descendre en dessous
de zéro, malgré un ciel lumineux.

L'altitude maximum du vignoble est de 400 métres.

La main de 'homme : un savoir-faire ancestral entretenu précieusement

Nourris par un savoir-faire ancestral qui allie la culture des oliviers, des figuiers et de |a vigne, les vignerons de |'appellation Cétes de Provence
Pierrefeu bénéficient aujourd’hui d'une grande maitrise et d'une expérience historique sur leur terroir. Prenant soin de leurs parcelles de génération en
génération, les hommes et les femmes des 12 communes, travaillent la terre de maniére figre et singuliére. Souvent articulées autour de vieux
cabanons et de quelques oliviers, les vignes imposent aux hommes de travailler dur et différemment. Préférant « perdre » du temps pour contourner un
olivier plusieurs fois centenaire, les vignerons entretiennent I'ame provencale de leur terroir.

Une association unie, solidaire, fiere de porter des valeurs d'authenticité et d'excellence

Afin de valoriser les spécificités de leurs terres, les membres de I'association des vignerons de Cuers - Pierrefeu - Puget-Ville se sont unis. Créée en
2003, |'association compte aujourd’hui 31 adhérents (4 caves coopératives et 27 domaines). Conscients de leur savoir-faire et de la particularité de
leurs vins, ces hommes et ces femmes de caractére ont travaillé ensemble pendant 10 ans, afin de faire reconnaitre leur terroir. Ils obtiennent en 2013
I'AQP (Appellation d'Origine Protégée) « Cétes de Provence Pierrefeu ». Solidaires et fiers de leur travail, de leurs vignes et de leur environnement
exceptionnel, ils valorisent leur savoir-faire et faconnent un vin délicat et complexe.

Quelques chiffres




L'appellation Cdtes de Provence Pierrefeu c'est ...

12 communes : Carnoules, Carqueiranne, Collobriéres, Cuers, La Crau, La Farléde, La Garde, La Valette, Le Pradet, Pierrefeu, Puget-Ville et Solliés-Pont
90 % : vin rosé

10 % : vin rouge

... Une association des vignerons de Cuers ~ Pierrefeu - Puget-Ville

2003 : création de |'association
2013 : obtention de I'AOP Cétes de Provence Pierrefeu
31 adhérents : 4 caves coopératives et 27 domaines

Le millésime 2015 remporte 4 médailles

L'appellation Cotes de Provence Pierrefeu Millésime 2015 remporte 4 médailles au Concours Général Agricole de Paris.

Médaille d'Or : Cuvée Evasion, Domaine Lolice (Puget-ville)

Médaille d’Argent : Quintessence, Cave de Saint-Roch les vignes (Cuers)
Médaille d’Argent : Régue des Botes, Domaine de Peirecedes (Cuers)
Médaille de Bronze : Croix Haute des Schistes (Pierrefeu)
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PIERREFEU DU VAR / COTES de PROVENCE PIERREFEU :
« Le Rosé Millésime 2015 est une année exceptionnelle »

La rédaction LES NEWS DE PACA, VAR

2%

PIERREFEU DU VAR / L'AOP Cotes de Provence Pierrefeu a été obtenue en 2013.
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L'appellation e Cuers, Pierrefeu, Puget-Ville regroupant 4 caves

coopérati , les 31 adhérents ont travaillés pendant 10 ans

ésenter leur cahier des charges 3 aissance des particularités de ce terroir

et de son environnement exceptionnel



Minéralité et Subtilité - accompagnement des poissons crus et mousses de légumes
Vignobles Ravel / Extrait de Terroir

Cellier Saint Sidoine / Pierrefeu

Domaine Lolicé / Evasion (médaille d'or concours général agricole Paris)

Complexité et opulence - Vin » culinaires » accompagnement des plats structurés

Cave Saint Roch Les Vignes / Quintescence (médaille d'argent concours général agricole Paris)
Chateau La Gordonne / La Chapelle

Domaine des Peirecédes / Régue des Botes (médaille d'argent concours général agricole Paris)
Domaine Peigros / Croix Haute des Schistes (médaille d’argent concours général agricole Paris)

Force et caractére - accompagnement des fromages de caractére
Les Vignerons de Pierrefeu / Prestige

Vignobles Kennel / L'Or Explicite

Domaine de La Portaniére / Pierrefeu

Domaine Rostangue / L'Or de Rostangue




Pour les 2 principaux responsables, le millésime 2015 est une récompense offerte aux consommateurs de leurs produits...

Suzanne DEZAUNAY, présidente de I'association des vignerons de Cuers-Pierrefeu-Puget-Ville : » Nos raisins comportent de nombreux ingrédients
rares que beaucoup nous envient et qui conférent a notre vin des qualités exceptionnelles de richesse et de délicatesse. L'appellation Cétes de
Provence Pierrefeu est une appellation authentique et d'exception par l'ambition et les valeurs de nos vignerons. «

Alain BACCINO, vice-président de I'association des vignerons de Cuers-Pierrefeu-Puget-Ville : » Nous travaillons sur I'avenir d'un groupe, sur l'avenir
d'une appellation terroir au sein des Cotes de Provence, ce groupe travaille pour la génération d'aprés, pour la qualité du terroir associée 4 cette
dénomination géographique complémentaire. Il faut de la cohérence pour nous différencier au sein du bassin » Cétes de Provence «, reconnu
mondialement et pour démontrer aux consommateurs un vrai travail de qualité et la reconnaissance de notre production. »

Pascal BONAMY, Chef de cuisine hyérois : » Il y a 3 ans, j'avais participé au lancement de I'appellation, nous avions trouvé un accord des vins et des
mets et dans le millésime qui arrive qui livre des bouches gourmandes d'une grande complexits, |y trouve un équilibre avec ma cuisine « .



ceur, sa brulure
€ Ou sa violence

André GOFFIN, correspondant PRESSE AGENCE
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Appellation Pierrefeu : 3 rosés
Millésime 2015 a découvrir

Marie Tabacchi

i e | oo NEY

Alors que le Millésime 2015 des vins de |'appellation Cétes-de-Provence Pierrefeu vient de sortir des barriques, voici une
sélection de trois Rosés a découvrir, en compagnie de Pascal Bonamy. Pour I'occasion, le chef du restaurant La
Colombe a Hyéres, propose trois plats a déguster avec ces rosés gourmands, généreux et expressifs

v

Pascal Bonamy, chef au

restaurant La Colombe a Hyéres

Le Millésime 2015 de 'Appellation Cotes de Provence Pierrefeu

Les vins rosés du millésime 2015 de ['appellation Pierrefeu sont remarquablement expressifs et forts en caractére. Des
cuvées geurmandes, généreuses en bouche, qui révélent un caractére minéral avec des notes fruitées. Un millésime
2015 qui fait la part belle & I'opulence, |a fraicheur minérale et |a richesse aromatique.

Une des qualités des vins de cette appellation est de pouvoir accompagner avantageusement des mets gastronomiques,
tout en s'accerdant aisément avec des plats « du monde » ou des tapas apéritifs.

Un millésime qui a remporté 4 médailles au Concours Général Agricole de Paris : une médaille d'or pour la Cuvée
Evasion du Domaine Lelicé a Puget-Ville, une médaille d'argent pou |a cuvée Quintessence de la Cave de Saint-Roch
les Vignes a Cuers, également |'argent pou |a cuvée Régue des Botes du Domaine de Peirecédes a Cuers, et une
meédaille de bronze pour la cuvée la CroixHaute des Schistes du Chateau Peigros a Pierrefeu

Appelation C

Pierrefeu

Domaine Lolicé a Puget-Ville

Le choix du Var des Gastronomes : Cuvée Evasion 2015

Un vin certifié Bio, médaille d'Or au Concours Général Agricole, un vin subtil qui présente des notes florales et une belle
longueur en bouche.

Un resto en particulier? Une
ville précise? Un chef? Tapez
directement le nom ici!

Rejoignez Le Var des
Gastronomes sur les réseaux
sociaux!

n L d Soyez le premier parmi vos amis a

Le Var des gastronomes.

Pour saliver en images!

Y]

Actualités et nouvelles tables
chaque semaine dans votre
boite mail!

E mail *

Sur le méme théme...

actualité profession Anthony
Lopez Benjamin Collombat
Benoit Witz bib gourmand bistro
bistronomie Bon plan Chateaux &
Hotels Collection C hefS
Christophe Bacquié Draguignan
démonstrations evnements
fait-maison .
gastronomie
astronomigue caus
Millau Geoffrey Po&sson Golfe de
Saint-Tropez Hermance Carro Hyéres
Jean-Francois Bérard Le
Lavandou Les Pins Penchés Largues
Maitre Restaurateur
Michelin pascal Bonamy
recette Recettes reisis &
Chéteaux Relais des Moines
restaurant restos du Cosur Saint-
Tropez Salon Salon Terroir &
Gastronomie Serge Vaz Stéphane
Lelievre Sébastien Sanjou
Toulon Truffe Var Yves Scorsonelli

Une suggestion? Un
partenariat? Ecrivez-moi!

levardesgastronomes@gmail.com

‘E‘i Marie Tabacchi




L'accord mets et vins du chef Pascal Bonamy : Des notes d'agrumes qui s'accordent bien avec le poisson et que 'on
peut retrouver dans le poivre de Timut. Un vin de gastronomie a déguster avec des Noix de Saint-Jacques au Poivre de
Timut et panisse

Prix de vente conseillé : 9,20 €

Suivre sur Pinterest

Au menu...

Sélectionner une catégorie ¥

Récemment sur Facebook...

Domaine de

[ e

: gy HelloCoton

Domaine Rostangue a Pierrefeu-du-Var

Le choix du Var des Gastronomes - Cuvée |'Or de Rostangue 2015
Suivez-moi

Un vin bic aux arémes fruités, pamplemousse, mangue et une pointe florale, rose et hibiscus. Un vin minéral, chamu et sur hellocoton

d'une belle longueur en bouche qui présente du caractére

ez levardesgastronomes sur

L'accord mets et vins du chef Pascal Bonamy - C'est un vin gras qu'il faut associer avec des plats avec du goit
comme un Agneau confit et poivre de Kampot, un poivre aromatique qui s'associera bien a ce vin de gastronomie

Hellocoton

Prix de vente conseillé - 11-13 €

L'Orde

2015, Domaine de

Rostangue

Rostangue a Pierrefeu

Domaine des Peirecedes a Cuers

Le choix du Var des Gastronomes : Cuvée Regue des Botes
Un vin charpenté avec des notes de fruits rouges qui présente une belle complexité aromatique. Souple en bouche, c'est
un vin qui exprime bien la typicité du terroir de I'Appellation. Une cuvée récompensée d'une médaille d'or au Concours

Général Agricole de Paris

L'accord mets et vins du chef Pascal Bonamy : Risotto au safran, pecorine et gambas rétie. Pour équilibrer la
minéralité du vin, il faut |ui apporter un peu de gras, un risotto avec le fromage italien constituera un bel équilibre

Prix de vente conseillé : 9 €




s Botes, Domaine

des a Cuers

Pratique

Découvrez ces vins a l'occasion des Balades Gourmandes en terroir Pierrefeu le samedi 21 et dimanche 22 mai 2016
Pour en savoir plus sur les domaines ou acheter ces vins

Domaine de Lolicé

Domaine Rostangue

Domaine des Peirecéedes
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ACCUER AGENDA GASTRONOMIQUE CONTACT NUMEROS SPECIAUX GUIDE DES ROSES Rechercher :

Millésime Actualites Newsletter
L'association des vignerons de Cuers — Pierrefeu — Puget-Ville a présenté le millésime 2015 de Hors les \'ignes a Marseille. Le
Tappellation Cotes de Provence dénomination Pierrefeu, au Mas du Lingousto d Cuers, en présencede  nouveau festival qui allie vins,
Suzanne Dezaunay, présidente de l'association et Alain Baccino, vice-président de l'association. Les cuisines et arts S
B a l'alerte parution (’

vins rosés du millésime 2015 de l'appellation Cotes de Provence Pierrefeu, remarguablement
Iphone —l l ‘

soAlo0N

Session printemps
Chefs,

expressifs et forts en caractére, promettent un millésime d'exception (11,
I . p

P

D

Premiére édition d'un rendez-vous annuel
autour des cuisines, des vins et des arts,
ce festival est une invitation inédite a
gouter, vibrer, expérimenter, ressentir,
voir, partager, et méme... guincher !
Lire la suite...

}e..‘!lﬁ;gg“ﬁ 10'69 FROLONCHTON

A TELECHARGER
GRATUITEMENT !




